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NATAL 2026



Onde o Natal ganha sabor...
Natal é tempo de mesa cheia, de risadas que ecoam
entre os pratos e aromas que despertam memórias.

É o instante em que o simples ato de servir ganha
significado, cada receita relembra e conta uma história,
cada sabor é carregado de afeto.

Nesta Ceia, convidamos você a saborear o aconchego, o
cuidado e a celebração em cada detalhe.

Entre tradições e novas descobertas, cada prato foi
pensado para transformar o momento em lembrança.

Que este menu inspire o paladar e o coração, e que a
magia do Natal esteja presente em cada garfada.
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Base de Queijos cremosos
coberta com frutas cristalizadas
e mel (enviado á parte).

Terrine de Queijos 
& Frutas do Natal

R$ 199
Peso médio 1 kg
serve média 20 pessoas.

Terrine de Salmão
defumado

R$ 280
Peso médio 1,3 kg
serve média 10 pessoas.

Terrine de Gorgonzola,
Parma crocante & Figos

R$ 319 
Peso médio 1 kg
serve média 20 pessoas.
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Torre Gourmet de
Tartar de Salmão,
Avocado e Sour Cream

R$ 390
Peso médio 1,500 kg
serve média 10 a 15 porções.

Torre Gourmet
Natalino Caprese

R$ 259
Peso médio 1,900 kg
serve média 15 a 20 porções.

Cuscuz Paulista ao 
Coulis de Tomate

R$ 169
Peso médio 1,700 kg
serve média 15 pessoas.

Camarão
R$ 399
Peso médio 1,7 kg | serve 15 pessoas.
Finalizado com 5 camarões G.

Frango



Frango com Palmito

B U F F E T

Brie Folhado
com Noz Pecã
e Cerejas Frescas

R$ 320
Peso médio 1 kg
serve média 10 a 12 porções.

R$ 199
Peso médio 500g
serve média 5 a 8 porções.

Guirlanda Folhada 
de Natal

Camarão
R$ 289 
Peso médio 1,500 kg
Serve 12 a 15 fatias.

R$ 169
Peso médio 1,500 kg
Serve 12 a 15 fatias.

Crostata
Caprese

R$ 219
Peso médio 700 gr.
serve média 10 a 12 fatias.

Massa folhada com pasta
de queijos, mussarela de  
búfala e mix de tomatinhos
sweet finalizada com 
molho pesto e manjericão.
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Guacamole (vegano)
(acompanha 200g Tortillas)

R$ 190 | 500g 

Duo de Antepastos
Italianos
(acompanha 
Grissinis de Alecrim e Ervas)

R$ 119 | 200g cada
Sardela e 
Caponata de Beringela

Platter Natalina
Charcutaria & Queijos

R$ 290

Peso médio 1,500 kg.
Copa, Figo Recheado, Brie,
Gouda, Gorgonzola, Estepe,
Salaminho, Nozes, Morangos, 
Azeitonas Chilenas, Damascos e
Uvas Thompson.



Clássico Carpaccio
servido com 
Alcaparrones, Pinholes e 
lascas de Parmesão

R$ 149
Peso 500g
serve média 8 a 10 pessoas.

Rosbife ao Molho Dijon 
e Cogumelos Salteados 
ao Perfume de Ervas

R$ 179
Peso 500g
serve média 6 a 8 pessoas.

(molho enviado á parte)
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Canapés de
Carpaccio,
Alcaparras e 
Parmesão

R$ 5,90
Mínimo 15 unidades.

Damascos recheados
com Chèvre e
Pistache

R$ 9,90 unidade
Mínimo 15 unidades.

Envoltini de 
Búfala com Parma

R$ 6,90 unidade
Mínimo 15 unidades.

Uvas com
Gorgonzola
e Amêndoas

R$ 5,90
Mínimo 15 unidades.
(Ervas da decoração não inclusas)



Croquetas de Ossobuco
acompanha Aioli de 
Pimenta 
ao toque cítrico

R$ 5,90 unidade

Mínimo 30 unidades.
Mini Dadinho 
de Tapioca 
R$ 3,90 unidade 
(acompanha geleia de Pimenta)

Mínimo 30 unidades.

Mini Croquete de
Bacalhau
R$ 7,50 unidade
Mínimo 30 unidades.

B U F F E T

Baby Baked Potato

R$ 7,90 unidade

Brie e Parma
R$ 6,90 unidade
Mínimo 15 unidades

Bacalhau e Emmenthal

Mínimo 15 unidades.

Mini Cesta 
Phyllo de Brie 
com Damascos

R$ 5,90
Mínimo 15 unidades.

Itens entregues fritos e refrigerados,prontos para aquecer e servir.
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Quiche de 
Brie com Damascos

R$ 209
Serve 10 a 12 fatias.
(Ervas da decoração não inclusas)

Quiche de 
Gorgonzola e
Figos Frescos

R$ 179
Serve 10 a 12 fatias.
(Ervas da decoração não inclusas)

Torta de Frango 
Cremosa Natalina

(Ervas da decoração não inclusas)
Serve 10 fatias.
R$ 149

Torta de Alcachofra
Natalina

R$ 299
Serve 10 a 12 fatias.

Torta de Costela 
com Barbecue

R$ 219
Serve 10 fatias.
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Salada Mediterrânea
(Arroz Vermelho,
Amêndoas, Cogumelos,
Aspargos, Grão de Bico
e Abobrinha)

R$ 129 | 500g

Serve média 5 pessoas.

Salada de Arroz
Negro, Alcachofras
marinadas
e Avelãs

R$ 159 | 500g

Serve média 5 pessoas.

Couscous Marroquino
(Castanhas, Uvas
passas, Nozes,
Damasco, Gramberry,
Abobrinha, Cenoura,
Beringela e Alho Poró)

R$ 129 | 500g

Serve média 4 pessoas.

Salada de Abóbora
Kabotchan, Búfala
e Nozes.

R$ 99 | 500g

Serve média 5 pessoas.



Salada de Lentilha Especial

R$ 129  | 500g
Serve média 5 pessoas.

ao molho balsâmico, tender, nozes e
crispies de cebola.

B U F F E T

Salada de Beringela,
Uvas Passas, Azeitonas Pretas
e Legumes crocantes

R$ 99 | 500g
Serve média 5 pessoas.

Salpicão de Tiras de Frango 
defumado com salsão fresco,
maçã verde e ervas frescas

R$ 119 | 500g
Serve média 5 pessoas.
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Serve média 8 a 10 pessoas.

Lombo Suíno

Peru ao perfume de Vinho
Branco 
em seu próprio jus

R$ 850 | peso médio 3,5 kg
R$ 490 | 2 kg
Serve média 10 pessoas.

Recheado com Farofa Tradicional
Servido com Frutas da Estação.

Servido com compota de abacaxi,
pimenta biquinho e cerejas.

Bacalhoada Clássica

R$ 390 | 1 kg
R$ 780 | 2 kg 

Lombo suculento 
de Bacalhau Gadus Morhua,
Brócolis fresco, Ovos cozidos,
azeitonas pretas,
tomate, alho assado e Batatas.



B U F F E T

Peito de Peru assado
ao molho de Laranja
com pêras glaceadas

R$ 350 | 1 kg 
R$ 220 | 500g

Pernil Suíno Pururucado

R$ 720 | peso médio 4,5 kg

Serve média 8 a 10 pessoas.

Regado em seu próprio molho,e
flores de batata.

1 kg Serve média 6 a 8 pessoas.
500g

3 kg + 1,5 kg Acompanhamentos Serve média 6 a 8 pessoas.

Tender Suíno assado 
com Mel e Especiarias

R$ 290 | 1 kg

Acompanha molho (á parte).
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Beef Wellington
recheado com Parma
e Cogumelos

R$ 590 | 1,5 kg
Serve média 6 pessoas.

Maminha assada
ao molho Demiglace 
flores de Batata

R$ 390 | 1 kg + Flores de Batata
Serve média 5 pessoas.
Peso médio das flores de batata: 300gr

Rosbife de Mignon
ao molho Malbec
com pêras glaceadas

R$ 570 | 1 kg
Serve 6 a 8 pessoas.

(Ervas da decoração não inclusas)



Tortelli de Búfala
e Limão Siciliano
                                                                                                                                                                                                        
R$ 159,90 | kit
8 unidades  (500g) + 500 ml molho

Serve média 3 a 4 pessoas.

B U F F E T

Trouxinhas de
Brie com Damascos
ao molho de Parmesão

R$ 189,90 | kit
8 unidades + 500 ml molho
Serve média 3 a 4 pessoas.



Arroz de Festa 
ao Champanhe

R$ 99 | 500g
Serve média  5 pessoas.

Arroz com Lentilha
e crispies de Cebola

R$ 99 | 500g
Serve média 5 pessoas.

Farofa Rica Natalina

R$ 89,90 | 500g
Serve média 8 a 10 pessoas.

Castanhas, amêndoas, cramberry,
tâmaras, damascos e uvas passas.

Farofa Tradicional

R$ 69,90 | 500g
Serve média 8 a 10 pessoas.

Linguiça defumada, bacon e azeitonas.
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Pêras com Gorgonzola 

R$ 139,90 | Kit com 6 unidades

Gratan de Batata com 
Fonduta de Parmesão e
Emmenthal e echalotes glaceadas

R$ 179,90 | 1 kg
serve média 8 a 10 pessoas

B U F F E T

(Ervas da decoração não inclusas)
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Sobremesas



Bolo Encanto de Natal

R$ 169,90 | 1,500 kg (15 cm diâmetro)

Pão de ló com recheio de Cream Vanilla, geleia de frutas
vermelhas, brigadeiro cremoso 4 leites, morangos e Chantilly.

Coberto com frutas frescas (Figos, Morangos, Amoras e Cerejas)

Bolo Floresta Natalino

R$ 159,90 | 1,300 kg (15 cm diâmetro)
Serve 10 a 12 fatias.

Bolo de chocolate com recheio de brigadeiro
cremoso ao Leite, Chantilly e Cereja.

Decoração de chocolate ao leite e frutas.

Serve 10 a 12 fatias.



Bolo Ninho Dourado com Uvas

R$ 209,90 | 1,800 kg (15 cm diâmetro)
Serve 10 a 12 fatias.

Massa Branca, recheio de mousse de Ninho, Uvas
verdes e Brigadeiro cremoso 4 Leites.

Bolo Feliz Natal

R$ 224,90 | 1,500 kg (15 cm diâmetro)

Massa Branca, recheio de mousse de
Ninho e Morangos.

Serve 10 a 12 fatias.



Tronco Natalino
de Ganache 
Meio Amargo e Ninho 

R$ 149

Massa SUPER FOFA de
rocambole de chocolate com
recheio de Brigadeiro de Ninho
beem cremoso!

B U F F E T

Guirlanda Fudge

R$ 159

Peso médio 1 kg
serve média 12 fatias.

Uma camada do nosso
Brownie molhadinho,
coberto com brigadeiro
cremoso. docinhos
natalinos e morangos
frescos.

Peso médio 1 kg
serve média 10 fatias.

Cocada Brulée
R$ 109
Peso médio 800gr
Serve média 10 fatias.

Mil Folhas
de Patisserie e 
Doce de Leite

R$ 169
Peso médio 1,200 kg
Serve média 10 a 12 fatias.

Pudim de Leite 
Condensado
R$ 129
peso médio 1,4 kg.
serve média 10 fatias.



Torta de Nutella Crocante

R$ 199 
Serve média 12 fatias.

Torta Gateau
de Chocolate

R$ 169
Serve média 12 fatias.

Cheesecake 
de Frutas Vermelhas

R$ 259
Peso médio 1kg.
Serve média 12 fatias.



Camadas Cremosas 
Nuvem de Pistache

R$ 199

Peso médio 1,0 kg.
Serve média 8 a 10 porções.

Massa de pão de ló fofinha,
combinada com cremoso recheio 
de pistache, a leveza irresistível do
creme Nuvem de Ninho e uma
cobertura suave de chantilly. 

Camadas Cremosas 
de Bombom de Uva

R$ 199
Peso médio 1,5 kg.
Serve média 8 a 10 porções.

Cremoso recheio 4 Leites com uvas,
ganache de chocolate ao leite e
granulado belga, trazem uma
deliciosa textura a cada mordida. 

Camadas Cremosas 
Limão com Frutas Vermelhas

R$ 199
Peso médio 1,5 kg.
Serve média 8 a 10 porções.

Nosso pão de ló recebe uma
mousse de limão leve e cremosa,
com toque de geleia de frutas
vermelhas, chantilly e finalizada com
mousse de limão.



Camadas Cremosas 
de Banoffee

R$ 159
Peso médio 1,5 kg.
Serve média 8 a 10 porções.

Camadas de bolacha, doce de leite
cozido, bananas deliciosamente
caramelizadas e chantilly. 

Camadas Cremosas 
Abacaxi

R$ 159

Peso médio 1 kg.
Serve média 8 a 10 porções.

Pão de ló fofinho, pedacinhos de
abacaxi, cocada super cremosa e
uma delicada camada de chantilly.

Camadas Cremosas 
Merengue de Morango

R$ 189
Peso médio 1kg.
Serve média 8 a 10 porções.

Nosso delicioso recheio 4 Leites,
morangos frescos, a suavidade do
Chantilly e a delicada crocância dos
suspiros.
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Devem ser feitos 100% no ato da encomenda via PIX ou transferência bancária ou link de pagamento.
PEDIDOS APROVADOS SOMENTE MEDIANTE ENVIO DO COMPROVANTE DE PAGAMENTO.

NÃO FAZEMOS O ESTORNO DE PEDIDOS CANCELADOS, FICANDO COMO CRÉDITO PARA COMPRA FUTURA EM ATÉ 3 MESES.

PRAZO PARA ENCOMENDASPRAZO PARA ENCOMENDAS
Os pedidos para Ceia de Natal poderão ser feitos até 17/12 ou até atingirmos nossa capacidade de produção.
Após esta data, verifique as opções disponíveis.

PAGAMENTOPAGAMENTO

ENCOMENDASENCOMENDAS
Poderão ser realizados através do nosso Whatsapp, Telefones Fixos ou presencialmente em nossa loja física.

ENTREGAS E RETIRADASENTREGAS E RETIRADAS
Todas as entregas de NATAL serão realizadas dia 24/12. Não é possível agendar horário. Entraremos em contato dia 22/10
informando a previsão de horário para as entregas.
Retiradas em nossa loja deverão ser previamente programadas e reservadas no ato da encomenda.
Horários disponíveis para retirada de  Doces e Sobremesas de Natal: das 09:00 até 16:00.
Horários disponíveis para retirada de itens de Ceia de Natal: 12:00 até 16:00. 
CONSULTE O FRETE PARA ENTREGA DE ACORDO COM A LOCALIZAÇÃO.

EMBALAGENS DE FORNECIMENTOEMBALAGENS DE FORNECIMENTO
Todos os alimentos são acondicionados em embalagens descartáveis próprias para transporte e acompanham etiquetas
de identificação, data de fabricação e validade e instruções de aquecimento e armazenamento.
Por motivos de padronização e segurança alimentar, as montagens de pratos são feitas apenas em embalagens
descartáveis fornecidas pelo buffet. Não realizamos montagens em louças trazidas pelo cliente.
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IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVASIMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS
As fotos dos nossos catálogos de Natal são ilustrativas e servem de inspiração para montagem da sua Ceia. 
Nossa sugestão para decoração dos pratos são Ervas Finas, flores comestíveis, frutas e castanhas. 
Não está incluso decoração com flores, ervas finas.

SUGESTÕES E SUPORTE SUGESTÕES E SUPORTE 
Nossas atendentes estão à disposição para auxiliar com sugestões de quantidades ideais para cada item, porém não nos
responsabilizamos por exclusões de itens ou ajustes feitos pelo cliente no orçamento.

CANAIS DE ATENDIMENTOCANAIS DE ATENDIMENTO

WhatsApp: 11 97543.1185 (Beatriz e Ana)
Telefone: 11 5181.8499 / 11 5183.7614
Loja: Das 11 ás 18:00 segunda á sexta. Sábados das 09 ás 15;00.

Dia 22/12: das 09:00 ás 18:00.
Dia 23/12 das 11:00 ás 18:00.
Dia 24/12: SOMENTE Retiradas de Natal das 09:00 ás 16:00. (Whatsapp somente para dúvidas).
Dia 25/12 a 06/01: Fechado.
A partir de 07/01/2026: Das 09:00 ás 18:00 

Dia 24/12: SOMENTE Retiradas de Natal das 09:00 ás 16:00. (Whatsapp somente para dúvidas).
Dias 31/12: Fechado.
Janeiro e Fevereiro: LOJA FECHADA PARA REFORMA

HORÁRIOS DE FUNCIONAMENTO | FINAL DE ANOHORÁRIOS DE FUNCIONAMENTO | FINAL DE ANO

LOJA FÍSICA:LOJA FÍSICA:
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Como você 
receberá em casa...


	BUFFET
	NATAL 2026
	Onde o Natal ganha sabor...
	Terrine de Queijos
	& Frutas do Natal
	Terrine de Gorgonzola,
	Parma crocante & Figos
	Terrine de Salmão
	defumado
	Base de Queijos cremosos
	coberta com frutas cristalizadas
	e mel (enviado á parte).
	R$ 319
	R$ 280
	Peso médio 1 kg
	serve média 20 pessoas.
	Peso médio 1,3 kg
	serve média 10 pessoas.

	R$ 199
	Peso médio 1 kg
	serve média 20 pessoas.


	Cuscuz Paulista ao
	Coulis de Tomate
	Torre Gourmet
	Natalino Caprese
	Torre Gourmet de
	Tartar de Salmão,
	Avocado e Sour Cream
	Camarão
	R$ 259
	R$ 399
	Peso médio 1,900 kg
	serve média 15 a 20 porções.

	R$ 390
	Peso médio 1,7 kg | serve 15 pessoas.
	Finalizado com 5 camarões G.
	Peso médio 1,500 kg
	serve média 10 a 15 porções.


	Frango
	R$ 169
	Peso médio 1,700 kg
	serve média 15 pessoas.


	Guirlanda Folhada
	de Natal
	Brie Folhado
	com Noz Pecã
	e Cerejas Frescas
	Crostata
	Caprese
	Camarão
	Massa folhada com pasta de queijos, mussarela de  búfala e mix de tomatinhos sweet finalizada com
	molho pesto e manjericão.
	R$ 289

	R$ 320
	Peso médio 1,500 kg
	Serve 12 a 15 fatias.
	Peso médio 1 kg
	serve média 10 a 12 porções.


	Frango com Palmito
	R$ 219
	R$ 199
	R$ 169
	Peso médio 700 gr.
	serve média 10 a 12 fatias.
	Peso médio 500g
	serve média 5 a 8 porções.
	Peso médio 1,500 kg
	Serve 12 a 15 fatias.



	Platter Natalina
	Charcutaria & Queijos
	R$ 290
	Peso médio 1,500 kg.
	Copa, Figo Recheado, Brie, Gouda, Gorgonzola, Estepe, Salaminho, Nozes, Morangos,
	Azeitonas Chilenas, Damascos e Uvas Thompson.



	Duo de Antepastos Italianos
	(acompanha
	Grissinis de Alecrim e Ervas)
	R$ 119 | 200g cada
	Sardela e
	Caponata de Beringela


	Guacamole (vegano)
	(acompanha 200g Tortillas)
	R$ 190 | 500g

	Clássico Carpaccio
	servido com
	Alcaparrones, Pinholes e
	lascas de Parmesão
	R$ 149
	Peso 500g
	serve média 8 a 10 pessoas.


	Rosbife ao Molho Dijon
	e Cogumelos Salteados
	ao Perfume de Ervas
	(molho enviado á parte)
	R$ 179
	Peso 500g
	serve média 6 a 8 pessoas.


	Canapés de
	Carpaccio,
	Alcaparras e
	Parmesão
	R$ 5,90
	Mínimo 15 unidades.


	Envoltini de
	Búfala com Parma
	Damascos recheados
	com Chèvre e
	Pistache
	Uvas com
	Gorgonzola
	e Amêndoas
	R$ 6,90 unidade
	R$ 9,90 unidade
	R$ 5,90
	Mínimo 15 unidades.
	Mínimo 15 unidades.
	Mínimo 15 unidades.
	(Ervas da decoração não inclusas)
	Itens entregues
	fritos e refrigerados,
	prontos para
	aquecer e servir.


	Mini Cesta
	Phyllo de Brie
	com Damascos
	Mini Croquete de Bacalhau
	R$ 7,50 unidade
	Mínimo 30 unidades.



	R$ 5,90
	Mínimo 15 unidades.
	Mini Dadinho
	de Tapioca
	R$ 3,90 unidade
	(acompanha geleia de Pimenta)
	Mínimo 30 unidades.


	Baby Baked Potato
	Croquetas de Ossobuco
	acompanha Aioli de
	Pimenta
	ao toque cítrico
	Brie e Parma
	R$ 6,90 unidade
	Mínimo 15 unidades


	Bacalhau e Emmenthal
	R$ 5,90 unidade
	R$ 7,90 unidade
	Mínimo 30 unidades.
	Mínimo 15 unidades.



	Quiche de
	Brie com Damascos
	Quiche de
	Gorgonzola e Figos Frescos
	R$ 179
	Serve 10 a 12 fatias.
	(Ervas da decoração não inclusas)



	Torta de Frango
	Cremosa Natalina
	Torta de Alcachofra
	Natalina
	R$ 299
	R$ 149
	R$ 209
	Serve 10 a 12 fatias.
	Serve 10 fatias.
	Serve 10 a 12 fatias.
	(Ervas da decoração não inclusas)
	(Ervas da decoração não inclusas)



	Torta de Costela
	com Barbecue
	R$ 219
	Serve 10 fatias.


	Salada Mediterrânea
	(Arroz Vermelho, Amêndoas, Cogumelos, Aspargos, Grão de Bico
	e Abobrinha)

	Couscous Marroquino
	(Castanhas, Uvas passas, Nozes, Damasco, Gramberry, Abobrinha, Cenoura, Beringela e Alho Poró)

	Salada de Arroz Negro, Alcachofras marinadas
	e Avelãs
	Salada de Abóbora
	Kabotchan, Búfala
	e Nozes.
	R$ 99 | 500g
	R$ 159 | 500g
	R$ 129 | 500g
	Serve média 5 pessoas.

	R$ 129 | 500g
	Serve média 5 pessoas.
	Serve média 4 pessoas.
	Serve média 5 pessoas.


	Salpicão de Tiras de Frango
	defumado com salsão fresco,
	maçã verde e ervas frescas
	Salada de Beringela,
	Uvas Passas, Azeitonas Pretas
	e Legumes crocantes

	Salada de Lentilha Especial
	ao molho balsâmico, tender, nozes e crispies de cebola.
	R$ 99 | 500g
	R$ 119 | 500g
	R$ 129  | 500g
	Serve média 5 pessoas.
	Serve média 5 pessoas.
	Serve média 5 pessoas.


	BUFFET
	Bacalhoada Clássica
	Peru ao perfume de Vinho Branco
	em seu próprio jus
	R$ 390 | 1 kg
	R$ 780 | 2 kg

	Lombo Suíno
	Servido com compota de abacaxi, pimenta biquinho e cerejas.
	Recheado com Farofa Tradicional
	Servido com Frutas da Estação.
	Lombo suculento
	de Bacalhau Gadus Morhua,
	Brócolis fresco, Ovos cozidos,  azeitonas pretas,
	tomate, alho assado e Batatas.
	R$ 490 | 2 kg
	R$ 850 | peso médio 3,5 kg
	Serve média 10 pessoas.
	Serve média 8 a 10 pessoas.


	Tender Suíno assado
	com Mel e Especiarias
	Peito de Peru assado
	ao molho de Laranja
	com pêras glaceadas
	Pernil Suíno Pururucado
	Regado em seu próprio molho,e flores de batata.
	Acompanha molho (á parte).
	R$ 290 | 1 kg
	R$ 350 | 1 kg
	R$ 220 | 500g
	R$ 720 | peso médio 4,5 kg
	Serve média 6 a 8 pessoas.
	3 kg + 1,5 kg Acompanhamentos
	1 kg Serve média 6 a 8 pessoas.
	500g
	Serve média 8 a 10 pessoas.


	Rosbife de Mignon
	ao molho Malbec
	com pêras glaceadas
	Beef Wellington
	recheado com Parma
	e Cogumelos
	Maminha assada
	ao molho Demiglace
	flores de Batata
	R$ 590 | 1,5 kg
	R$ 570 | 1 kg
	R$ 390 | 1 kg + Flores de Batata
	Serve 6 a 8 pessoas.
	Serve média 6 pessoas.
	(Ervas da decoração não inclusas)

	Serve média 5 pessoas.
	Peso médio das flores de batata: 300gr


	Tortelli de Búfala
	e Limão Siciliano
	R$ 159,90 | kit
	8 unidades  (500g) + 500 ml molho
	Serve média 3 a 4 pessoas.


	Trouxinhas de
	Brie com Damascos
	ao molho de Parmesão
	R$ 189,90 | kit
	8 unidades + 500 ml molho
	Serve média 3 a 4 pessoas.



	Farofa Rica Natalina
	Castanhas, amêndoas, cramberry, tâmaras, damascos e uvas passas.

	Arroz de Festa
	ao Champanhe
	Arroz com Lentilha
	e crispies de Cebola
	R$ 89,90 | 500g
	Serve média 8 a 10 pessoas.

	R$ 99 | 500g
	R$ 99 | 500g

	Farofa Tradicional
	Serve média  5 pessoas.
	Linguiça defumada, bacon e azeitonas.
	Serve média 5 pessoas.
	R$ 69,90 | 500g
	Serve média 8 a 10 pessoas.


	Pêras com Gorgonzola
	R$ 139,90 | Kit com 6 unidades
	(Ervas da decoração não inclusas)


	Gratan de Batata com
	Fonduta de Parmesão e
	Emmenthal e echalotes glaceadas
	R$ 179,90 | 1 kg
	serve média 8 a 10 pessoas


	Sobremesas
	Bolo Encanto de Natal
	R$ 169,90 | 1,500 kg (15 cm diâmetro)
	Serve 10 a 12 fatias.


	Bolo Floresta Natalino
	R$ 159,90 | 1,300 kg (15 cm diâmetro)
	Serve 10 a 12 fatias.


	Bolo Feliz Natal
	R$ 224,90 | 1,500 kg (15 cm diâmetro)
	Serve 10 a 12 fatias.


	Bolo Ninho Dourado com Uvas
	R$ 209,90 | 1,800 kg (15 cm diâmetro)
	Serve 10 a 12 fatias.


	Tronco Natalino
	de Ganache
	Meio Amargo e Ninho
	Massa SUPER FOFA de rocambole de chocolate com recheio de Brigadeiro de Ninho beem cremoso!
	R$ 149
	Peso médio 1 kg
	serve média 10 fatias.


	Cocada Brulée
	R$ 109
	Peso médio 800gr
	Serve média 10 fatias.


	Pudim de Leite
	Condensado
	R$ 129
	peso médio 1,4 kg.
	serve média 10 fatias.


	Guirlanda Fudge
	Uma camada do nosso Brownie molhadinho, coberto com brigadeiro cremoso. docinhos natalinos e morangos frescos.
	R$ 159
	Peso médio 1 kg
	serve média 12 fatias.


	Mil Folhas
	de Patisserie e
	Doce de Leite
	R$ 169
	Peso médio 1,200 kg
	Serve média 10 a 12 fatias.


	Torta Gateau
	de Chocolate
	Cheesecake
	de Frutas Vermelhas
	Torta de Nutella Crocante
	R$ 199
	R$ 169
	R$ 259
	Camadas Cremosas

	Limão com Frutas Vermelhas
	Camadas Cremosas

	Nuvem de Pistache
	Camadas Cremosas

	de Bombom de Uva
	R$ 199
	R$ 199
	R$ 199
	Camadas Cremosas

	Abacaxi
	Camadas Cremosas

	de Banoffee
	Camadas Cremosas

	Merengue de Morango
	R$ 159
	R$ 159
	R$ 189

	BUFFET
	PRAZO PARA ENCOMENDAS
	Os pedidos para Ceia de Natal poderão ser feitos até 17/12 ou até atingirmos nossa capacidade de produção.
	Após esta data, verifique as opções disponíveis.

	ENCOMENDAS
	Poderão ser realizados através do nosso Whatsapp, Telefones Fixos ou presencialmente em nossa loja física.

	ENTREGAS E RETIRADAS
	Todas as entregas de NATAL serão realizadas dia 24/12. Não é possível agendar horário. Entraremos em contato dia 22/10 informando a previsão de horário para as entregas.
	Retiradas em nossa loja deverão ser previamente programadas e reservadas no ato da encomenda.
	Horários disponíveis para retirada de  Doces e Sobremesas de Natal: das 09:00 até 16:00.
	Horários disponíveis para retirada de itens de Ceia de Natal: 12:00 até 16:00.
	CONSULTE O FRETE PARA ENTREGA DE ACORDO COM A LOCALIZAÇÃO.

	PAGAMENTO
	Devem ser feitos 100% no ato da encomenda via PIX ou transferência bancária ou link de pagamento.
	PEDIDOS APROVADOS SOMENTE MEDIANTE ENVIO DO COMPROVANTE DE PAGAMENTO.
	NÃO FAZEMOS O ESTORNO DE PEDIDOS CANCELADOS, FICANDO COMO CRÉDITO PARA COMPRA FUTURA EM ATÉ 3 MESES.

	EMBALAGENS DE FORNECIMENTO
	Todos os alimentos são acondicionados em embalagens descartáveis próprias para transporte e acompanham etiquetas de identificação, data de fabricação e validade e instruções de aquecimento e armazenamento.
	Por motivos de padronização e segurança alimentar, as montagens de pratos são feitas apenas em embalagens descartáveis fornecidas pelo buffet. Não realizamos montagens em louças trazidas pelo cliente.

	IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS
	As fotos dos nossos catálogos de Natal são ilustrativas e servem de inspiração para montagem da sua Ceia.
	Nossa sugestão para decoração dos pratos são Ervas Finas, flores comestíveis, frutas e castanhas.
	Não está incluso decoração com flores, ervas finas.

	SUGESTÕES E SUPORTE
	Nossas atendentes estão à disposição para auxiliar com sugestões de quantidades ideais para cada item, porém não nos responsabilizamos por exclusões de itens ou ajustes feitos pelo cliente no orçamento.

	CANAIS DE ATENDIMENTO
	WhatsApp: 11 97543.1185 (Beatriz e Ana)
	Telefone: 11 5181.8499 / 11 5183.7614
	Loja: Das 11 ás 18:00 segunda á sexta. Sábados das 09 ás 15;00.

	HORÁRIOS DE FUNCIONAMENTO | FINAL DE ANO
	Dia 22/12: das 09:00 ás 18:00.
	Dia 23/12 das 11:00 ás 18:00.
	Dia 24/12: SOMENTE Retiradas de Natal das 09:00 ás 16:00. (Whatsapp somente para dúvidas).
	Dia 25/12 a 06/01: Fechado.
	A partir de 07/01/2026: Das 09:00 ás 18:00
	Dia 24/12: SOMENTE Retiradas de Natal das 09:00 ás 16:00. (Whatsapp somente para dúvidas).
	Dias 31/12: Fechado.
	Janeiro e Fevereiro: LOJA FECHADA PARA REFORMA

	LOJA FÍSICA:
	Como você
	receberá em casa...

